
BOISSONS CRÉATIVES

PIC AU BEAU-RIVAGE PALACE



Fascinée par ce que l’univers de la mixologie peut apporter 
à la gastronomie, laissez-vous tenter par ces créations, véritables 
odes aux parfums et aux trames aromatiques qui me sont chers. 
Bienvenue dans mon jardin secret …



C R É A T I O N S

CRISTAL Sec Minéral Salin     15 cl
vodka, beurre cacao, criste marine    30.-
fino xérès, jasmin

BRUME DORÉE Malté Délicat Pétillant                 15 cl
whisky Macallan 12, chataigne, milky oolong   30.-

C R É A T I O N  0 %

EAU PROFONDE Iodé Grillé Herbacé                                   15 cl
sobacha, tagète passion, kombu    20.-



C R É A T I O N S

PETIT MIROIR Frais Léger Minéral  15 cl
vermouth saké, damassine, osmanthus, mastic          30.-
 
OCRE   Gourmand Profond Floral                                                                    8 cl
grappa, thé de vigne, coing, mélilot          30.-

C R É A T I O N  0 %

PÉTALES ENVOLÉS Floral Fruité Végétal                                                     12 cl
cynorrhodon, thé genmaïcha-géranium rosat ASP,         20.-
passing clouds  



C R É A T I O N S 

INTERVALLE Intense Amertume Noble Persistant                  9 cl
rhum blend 8, bitter sepia, cola   30.-

ESCALADE Vif Végétal  Parfumé                        12 cl
gin Anne-Sophie PIC, carvi     30.-

C R É A T I O N  0 %

LE TEMPLE Frais Herbacé Acidulé    12 cl
aspérule odorante, camomille, tilleul, tagète passion                20.-



C R É A T I O N S 

ABRI Aromatique Végétal Complexe 8cl 12 cl.
gin Curator’s, Clairin, carotte, kumquat, fenouil          30.-

LUMIÈRE FILTRÉE Corsé Fumé Fruité            10 cl. 
espadin, chou rouge, jin jun mei, figue            30.-

C R É A T I O N  0 %

LIT DE FEUILLES Profond Gourmand Boisé 15cl  12 cl.
cacahuète, sapin, thé pu-erh           20 .-



Paz Levinson, Alexandre Besnault et l’équipe de mixologie vous 
accueillent et vous font découvrir l’univers des boissons créatives 
de Pic au Beau-Rivage Palace

Prix nets TTC, service et TVA compris


