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L E S  V I N S  D É G U S T É S

Vins du domaine Simon Maye

Valais Moette, 2018

Valais Petite Arvine, 2018

Valais Païen Vieilles Vignes, 2014

Valais Syrah Vieilles Vignes, 2015

Valais Syrah Vieilles Vignes, 2005

Valais Syrah Vieilles Vignes, 1995

Vins du domaine Jamet

Côte-du-Rhône Blanc, 2013

Condrieu « Vernillon », 2020

Côte-Rôtie, 2001

Côte-Rôtie, 1990

Côte-Rôtie « Côte Brune », 2004

Vin de France « Côte Brûlée », 2003



R E N C O N T R E  M A Y E  E T  J A M E T

LES PRÉMICES

L’ASPERGE VERTE DU VALAIS
lentisque, feuilles d’agrumes, bourgeons de sapin

LES BERLINGOTS ©ASP
fondue moitié-moitié
consommé de champignons infusé au carvi et la camomille matricaire

LE ROUGET BARBET
ormeaux, escargots, beurre blanc rouge

LE BOEUF SIMMENTAL MATURÉ
imprégné à la menthe et shiso vert
poireaux confits de Bremblens
jus corsé

LA TÊTE DE MOINE AOP
au naturel et cuisinée
dans l’esprit d’un Mont-Blanc, cire d’abeille et mélilot

LA FRAISE CLÉRY DU CANTON DE VAUD
tartelette imprégnée au sésame
crème glacée à la fleur d’oranger
jus réduit de fraise anisé

          7 haltes    CHF 750.– 
 




